SPAGH=TTI CARSONARA MIT
WILOSCHW =IN-SP=CK.

ZUTATEN
fiir 2 Personen

350 g Spaghetti

100 g Wildschwein-Speck
50 g geriebener Parmesan
1 EL Olivenal

2 EL Sahne

4 Eigelb

Salz

frisch gemahlener Pfeffer




I
ZUBEREITUNG
e Einen Topf mit Wasser fiillen, salzen und zum Kochen bringen.

Spaghetti darin al dente kochen.

® In der Zwischenzeit Speck in Streifen schneiden und mit Olivendl in einer Pfanne
langsam erhitzen, bis der Speck schmilzt.

e Das Eigelb in einer Schiissel mit dem Schneebesen schaumig schlagen.
Die Sahne und die Hilfte des Parmesans unterriihren. Nach Geschmack pfeffern.

® Spaghetti in die Pfanne mit dem Speck geben und gut durchmischen.

e Pfanne vom Herd nehmen und die Ei-Masse schnell unterziehen,
ohne dass das Eigelb stockt.

® Spaghetti sofort auf vorgewarmten Tellern anrichten und mit dem restlichen
Parmesan servieren.

Wir wiinschen guten Appetit! &Aj
A
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